
All the prices are subject to 10% service charge 
 

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti 
Insa la ta GaiaInsa la ta GaiaInsa la ta GaiaInsa la ta Gaia        
Assorted salad of green, radicchio, arugula, endive, fresh herbs topped 
with tomatoes gorgonzola and walnuts 
 

Insa la ta Insa la ta Insa la ta Insa la ta P io vra a l la Gr ig l ia con Pa ta te Schiacc ia teP io vra a l la Gr ig l ia con Pa ta te Schiacc ia teP io vra a l la Gr ig l ia con Pa ta te Schiacc ia teP io vra a l la Gr ig l ia con Pa ta te Schiacc ia te                                 
Grilled Mediterranean octopus salad with oregano and Barolo  
wine vinegar dressing 
 

Verdure a l l a Gr ig l i a con P r imosa leVerdure a l l a Gr ig l i a con P r imosa leVerdure a l l a Gr ig l i a con P r imosa leVerdure a l l a Gr ig l i a con P r imosa le  e Ba lsam ico In vecch ia to e Ba lsam ico In vecch ia to e Ba lsam ico In vecch ia to e Ba lsam ico In vecch ia to            
Grilled assorted vegetables, melted Casatella cheese and aged balsamic vinegar        

                              

Fega to d'Oca a l Pepe e Moscato, Ba lsam ico Bianco e Gela t iFega to d'Oca a l Pepe e Moscato, Ba lsam ico Bianco e Gela t iFega to d'Oca a l Pepe e Moscato, Ba lsam ico Bianco e Gela t iFega to d'Oca a l Pepe e Moscato, Ba lsam ico Bianco e Gela t ina di Peperonc ino na di Peperonc ino na di Peperonc ino na di Peperonc ino      
Sautéed goose liver with Moscato wine, spicy chili jelly and balsamic flakes 

 

CapesanteCapesanteCapesanteCapesante con Purea con Purea con Purea con Purea di Me lanzane Affumicate e Peperon i a l la Bagnacaoda di Melanzane Affumicate e Peperon i a l la Bagnacaoda di Melanzane Affumicate e Peperon i a l la Bagnacaoda di Melanzane Affumicate e Peperon i a l la Bagnacaoda     
Seared scallops with roasted eggplant puree and bell peppers with anchovies sauce 

 

InsInsInsInsa la t ina dia la t ina dia la t ina dia la t ina di  Mis t icanza a l l 'Ace to di Moscato Mis t icanza a l l 'Ace to di Moscato Mis t icanza a l l 'Ace to di Moscato Mis t icanza a l l 'Ace to di Moscato        
Mixed green salad with Muscatel wine aged vinegar  

 

    Carpacc io con Crut in a l TarCarpacc io con Crut in a l TarCarpacc io con Crut in a l TarCarpacc io con Crut in a l Tar tttt ufo Nero ,Croccan te d i Po lenta e Far roufo Nero ,Croccan te d i Po lenta e Far roufo Nero ,Croccan te d i Po lenta e Far roufo Nero ,Croccan te d i Po lenta e Far ro            
Beef carpaccio with aged black truffle cheese, rocket, Polenta and Parmigiano crisp 
 

P roscProscProscProsc iu t to, Burra t ina e iu t to, Burra t ina e iu t to, Burra t ina e iu t to, Burra t ina e Pomodor i Secch i Fa t t i in CasaPomodor i Secch i Fa t t i in CasaPomodor i Secch i Fa t t i in CasaPomodor i Secch i Fa t t i in Casa        
Creamy mozzarella Burrata cheese with Parma ham and home made dried tomatoes 

 

Gamber i Ross i con Carc iof i  Fr i t t i  ,  Avocado e Gela t ina a l l 'OlioGamber i Ross i con Carc iof i  Fr i t t i  ,  Avocado e Gela t ina a l l 'OlioGamber i Ross i con Carc iof i  Fr i t t i  ,  Avocado e Gela t ina a l l 'OlioGamber i Ross i con Carc iof i  Fr i t t i  ,  Avocado e Gela t ina a l l 'Olio                                
Red prawns, crispy artichokes, avocado and olive oil jelly salad 

 

Minestrone d i NonnMinestrone d i NonnMinestrone d i NonnMinestrone d i Nonna El ia con Tante Verdure    a El ia con Tante Verdure    a El ia con Tante Verdure    a El ia con Tante Verdure                
Fresh vegetables minestrone soup, my mother Elia style 



All the prices are subject to 10% service charge 
 

Le PasteLe PasteLe PasteLe Paste    
Pappardel le a l l ’  I sch i tana con Con ig l io a l l a “  Gaetano ”     Pappardel le a l l ’  I sch i tana con Con ig l io a l l a “  Gaetano ”     Pappardel le a l l ’  I sch i tana con Con ig l io a l l a “  Gaetano ”     Pappardel le a l l ’  I sch i tana con Con ig l io a l l a “  Gaetano ”                 
Homemade pasta tossed in a sangiovese marinated rabbit stew – style ragout 
(in memory of my father “Gaetano “) 

 

Rav io l i d i Sp inac i e Mascarpone con Tar tufo Nero e Parm ig ianoRav io l i d i Sp inac i e Mascarpone con Tar tufo Nero e Parm ig ianoRav io l i d i Sp inac i e Mascarpone con Tar tufo Nero e Parm ig ianoRav io l i d i Sp inac i e Mascarpone con Tar tufo Nero e Parm ig iano                        
Ravioli with spinach and mascarpone cheese, black truffle emulsion 
 

Gnocchi d i Po lentaGnocch i d i Po lentaGnocch i d i Po lentaGnocch i d i Po lenta ,Carc iof i e Pecor ino di Fossa,Carc iof i e Pecor ino di Fossa,Carc iof i e Pecor ino di Fossa,Carc iof i e Pecor ino di Fossa                        
   Polenta gnocchi with artichokes, mint and Tuscan pecorino cheese sauce 
 

Bombo lo t t i  con Verdur ine e Provo la di Bufa la Nos tranaBombo lo t t i  con Verdur ine e Provo la di Bufa la Nos tranaBombo lo t t i  con Verdur ine e Provo la di Bufa la Nos tranaBombo lo t t i  con Verdur ine e Provo la di Bufa la Nos trana                            
Spicy half rigatoni pasta with zucchine, eggplant, dried tomatoes  
and buffalo smoked cheese 
 

Risot to a i Sapor i de l Mare, Calamare t t i ,  A lghe e NerR isot to a i Sapor i de l Mare, Calamare t t i ,  A lghe e NerR isot to a i Sapor i de l Mare, Calamare t t i ,  A lghe e NerR isot to a i Sapor i de l Mare, Calamare t t i ,  A lghe e Nero d i Seppiao d i Seppiao d i Seppiao d i Seppia         
“Al dente” risotto with the flavors of the Mediterranean Sea 
 

Spaghet t i  cSpaghet t i  cSpaghet t i  cSpaghet t i  c on Gamberon i Ross i P iccant ion Gamberon i Ross i P iccant ion Gamberon i Ross i P iccant ion Gamberon i Ross i P iccant i              
Spaghetti with spicy red Mediterranean prawns sauce 
 

Chita rra con Vongole Verac i ,  Scorfano e Bot targaChita rra con Vongole Verac i ,  Scorfano e Bot targaChita rra con Vongole Verac i ,  Scorfano e Bot targaChita rra con Vongole Verac i ,  Scorfano e Bot targa        
“Guitar” spaghetti with clams, Bottarga and scorpion fish sauce 

    

Pizza al la RomanaPizza al la RomanaPizza al la RomanaPizza al la Romana    
Margher i t aMargher i t aMargher i t aMargher i t a        
The classic tomato, basil and mozzarella cheese 

 

Rughet ta e Prosc iu t toRughet ta e Prosc iu t toRughet ta e Prosc iu t toRughet ta e Prosc iu t to     
Fresh arugula and thin sliced Parma Prosciutto 

 

Peperon i Ar ros to e Olive Tagg iaschePeperon i Ar ros to e Olive Tagg iaschePeperon i Ar ros to e Olive Tagg iaschePeperon i Ar ros to e Olive Tagg iasche     
Roasted bell peppers, tomatoes, mozzarella and black olives 

 



All the prices are subject to 10% service charge 
 

Gorgonzo la e SpeGorgonzo la e SpeGorgonzo la e SpeGorgonzo la e Spekkkk                 
Melted gorgonzola and mozzarella cheese, smoked ham 

 

Funghi e Sa ls icc ia Norc ina Funghi e Sa ls icc ia Norc ina Funghi e Sa ls icc ia Norc ina Funghi e Sa ls icc ia Norc ina         
Tomato, porcini mushrooms and Italian sausage 

 

AAAA l la Ca labresel l a Ca labresel l a Ca labresel l a Ca labrese    con la N 'du jacon la N 'du jacon la N 'du jacon la N 'du ja      
Hot spicy Calabria’s sausage, tomato and mozzarella 

    

I Secondi piattiI Secondi piattiI Secondi piattiI Secondi piatti    
Fr i t to Mis to d i ParanzaFr i t to Mis to d i ParanzaFr i t to Mis to d i ParanzaFr i t to Mis to d i Paranza        
Assortment of calamari, soft shell crab, shrimps, deep fried and sprinkled with herbs 

 

Costo lone d i Manzo Ar rosto con Sa l i d i Trapan iCos to lone d i Manzo Ar rosto con Sa l i d i Trapan iCos to lone d i Manzo Ar rosto con Sa l i d i Trapan iCos to lone d i Manzo Ar rosto con Sa l i d i Trapan i              
Roasted jumbo Australia beef chop with Sicily salt (1kg, for 2 people sharing) 

 

Gal le t to Ruspan te a l le Erbe Aromat icheGal le t to Ruspan te a l le Erbe Aromat icheGal le t to Ruspan te a l le Erbe Aromat icheGal le t to Ruspan te a l le Erbe Aromat iche     
Roasted French spring chicken marinated in fresh herbs 

 

Tag l ia tTag l ia tTag l ia tTag l ia t a d i Fassone con Tar t ufo Neroa d i Fassone con Tar t ufo Neroa d i Fassone con Tar t ufo Neroa d i Fassone con Tar t ufo Nero        
Grilled milk fed veal loin with shaved black truffle 

 

SSSSel la d'Agne l lo Secondo la Vecchia Trad i z ioneel la d'Agne l lo Secondo la Vecchia Trad i z ioneel la d'Agne l lo Secondo la Vecchia Trad i z ioneel la d'Agne l lo Secondo la Vecchia Trad i z ione                                                             
Slow oven roasted lamb rack, with herbs and garlic 

 

SSSSog l io la con Timo L imonato e Zucchine a Scapece og l io la con Timo L imonato e Zucchine a Scapece og l io la con Timo L imonato e Zucchine a Scapece og l io la con Timo L imonato e Zucchine a Scapece                      

Dover sole fillet with lemon thyme and mint marinated zucchine 
 

TTTTagl ia ta d i Tonno a l Rafano ed Olio a l Peperonc inoagl ia ta d i Tonno a l Rafano ed Olio a l Peperonc inoagl ia ta d i Tonno a l Rafano ed Olio a l Peperonc inoagl ia ta d i Tonno a l Rafano ed Olio a l Peperonc ino                                            
Tuna “tagliata” with shaved horseradish and chili pepper infused olive oil 

 

BBBBranz ino su R iduz ione d i Cipo l le Rosse eranz ino su R iduz ione d i Cipo l le Rosse eranz ino su R iduz ione d i Cipo l le Rosse eranz ino su R iduz ione d i Cipo l le Rosse e    Pomodor in i ,  con Capper i Fr i t t iPomodor in i ,  con Capper i Fr i t t iPomodor in i ,  con Capper i Fr i t t iPomodor in i ,  con Capper i Fr i t t i                    
   Crispy skin sautéed sea bass on red onions, cherry tomato broth and fried capers 


