| nostri AntiPasti / Starters

V [lnsalata di Joia
Joia’s salad

V LaMozzarella di Bufala CamPana alla Caprcsc
Neapohtan Buffalo Mozzarella in Caprcse 51:3]6

I Prosciutto di Parma & Melone
Farma Ham & Mclon

|_a Mozzarella di bufala in Carrozza con
Gamberoni all' Amaretto in salsa Peverada

Dccp fried Buffalo Mozzarella Cheese sandwich with King Prawns

scented with Amaretto in Peverada sauce

" Fiordilatte di Burrata al | imone, Frosciutto Crudo, Carciofi,
Puntarelle a“‘Acciuga con Qlio di Scalogno
Stracciatella-Cheese Burrata with Parma [am, Artichokes,
salad of Cl’n’corﬂ [Heart and Anchovies with Shallot's Ol

| Bocconcini di T onno marinato al Balsamico e Zenzero con
Fagiolini alle Nocciole

Diced fresh T una marinated in Palsamic drcssing & Gingcr served
with Grecn Bcans and Hazclnuts

La T artar di Gamberi Rossi con Avocado, Melone e Bufala con
Granita alle Mele Verdi

Rcd Frawns Tartar with Avocado, Mc|on, Buﬁca]o Mozzare”a and
Green APPIe Sherbet

e Capesante scottate con insalata di Carciofi crudi,
Cremaal ToPinambur e Licluirizia

Pan fried Scallops with Artichokes salad,

Cream oFJerusalem Artichokes and Liquoriccs

|LLCarpaccio di Manzo con Crema di Gorgonzola, Pere e Mirtilli
Beef arpaccio with Gorgonzola Cream,‘?cars and ]Slueberr3

| CarPaccio di Vitello a pena scottato con composta di Pomodoro allo
Z enzero, FFave, Olive Tf;ggiaschc e Rucolino

Veal Carpaccio s|ig}1t]3 cooked with T omato compéte, Gingcr,

Broad Beans, Taggiasca QOlives and shooter of &ockct saladjuice

La ScaloPPa di l:cgato Grasso con Sorbetto all* Arancio,

Balsamico invecchiato e composta di Rabarbaro

(Goose | iver with Orangc Sherbet, aged Balsamic Vincgar reduction and
Klﬂubarb Compéte

| ‘insalata di Pollanca marinata alle F rbe fini con (Guanciale caldo

all' Aceto Balsamico
Marinated [Free Range (Chicken salad with [Herbs and

warm Bacon in Balsamic dressing

V chcta ran

All prices are subject to 10% services charge



Lc nostre ZuPPc e Fastc/ SOUPS & Fasta

V | Minestrone di Verdure ProFumato al basi]ico
Joia's Vegetables soup

V LaCremadi Cavolfiorialla Vaniglia con Canederli di Ricotta e
Spinaci all* Aceto Balsamico invecchiato
Cauliflower and Vanilla Cream soup with Spinach and
Ricotta Cheese (Grocchiin Palsamic reduction

LaCremadi Funghi Porcini con CaPcsantc e Uovo di Quaglia oche®
Mushrooms Cream with roasted Scallop and PoaC]"ICC{ E_gg of (Eyail

e Farfalline di pasta al Nero di SCPPia con FcPcroni al Basilico,
Vongolc e Scppia croccante

Home made Black lnk Butterﬂg Pas’ca with Swee’c FCPPers, Basd,
(Clams and crispy Cuttlefish

Gli Strozzaprcti con (Gamberi, Porcini e \/ongolc
Home twist pasta with Prawns, Porcini Mushrooms and Clams

| e Bavette allo 5co§lio senza guscio
Seafood PBavette in fresh T omato sauce served without shells

La Lasagnctta con (Gamberi, Capcsantc e Carciofiin Crema Verde di
Zucchini e T artufo Nero

Lasagna with Prawns, SCaHOPS and Artichokes in

/ucchini cream and Black T ruffle

e Pennette con Salsiccia, Porcini, Carciofi e Pomodoro fresco

Penne with Sausage, Porcini Mushrooms, Artichokes and fresh T omato sauce

| Ravioli di Burrata in Crema di Piselli, Cappcﬁ,

lamelle di Farmigiano e l:cgato Grasso

R avioli with Burrata Cheese in Cream of Peas, CaPers,
sliced Parmesan (Cheese and (Goose | iver

V || Risotto con Funghi Porcini ed Asparagi
Risotto with Porcini Mushrooms and Asparagus

V Gli Grocechi di Patate ,Aglio, Qlioe Fcpcroncino alla moda di Joia
Home made Potato Gnocchiin AOFP Joia‘s Stglc

V || Raviolo aperto di Ricotta e Melanzane in Pesto alla Genovese
Opcn Ravioli with EggP]ants, Tl’nﬂme and Ricotta Cheese in
Genovcse chto Saucc

V | Ravioli di Zucca saltati alla Crema di Burro, T artufo Nero con
filetti di Mandorle e Pistacchi
[Home made FumPkin Ravioli in Black T ruffle and Butter sauce with
Almonds and Fistacchi

vV chcta ran

All prices are subject to 10% services charge



| nostri Secondi / Main Courses

I T rancio di Meduzzo in Crema di Carciofi con guazzetto di Vongolc,
Fave, Zafferano e Radicchio grigliato

Cod Fishin Cream of Artichokes with stew of (lams,

Broad Beans, Saffron and grillcd Radicchio

Le Sogh'ola alla Mugnaia con SPinaci novelli, Porcini e SPuma al Prezzemolo
Sole in|_emon & Butter White Wine sauce with ]_?)abﬂ SPinacH,
Porcini Mushrooms and Farsle\tj Foam

Il Branzino Cotto al Sale Grosso Profumato al |_imone e Rosmarino
Oven baked whole Sea Passina Roscmary and
Lcmon scented Rock Sea Salt

| Gamberoni in salsa Mediterranea, Patate, Olive Taggiascl'\c,
Basilico e Pomodori Datterini

King Prawns in Mediterrancan c{rcssing, Potato, Taggiasca Olives,
Basil and T omato

|_a Guancia di Wag’u cotta a bassa temperatura con Purc‘cli Fatatc,
AsParagi e Mele Verdi
Cheek of Wag\tju slow cooked with mashed Fotato, Asparagus and Grecn APPIC

| 'E ntrecéte di Manzo con |ndivia al |_imone e Sale Aromatizzato
American Rib F—HC “Taghata” with | emon [ ndive and [Herb s Salt

|l Filetto di Vitello con toPPing di AsParagi, Porcini e Olive Nere
Veal Fillet with 3 different toPPing;
AsParagus, Porcini Mushrooms and Black Olives

I _ombetto d‘Agnc“o con Carciofi, Patate e
Polenta Gialla con Aria alla Menta
| amb's | oin with Artichokes, Potato and Yellow (Corn Polenta with Mint Foam

” Gallctto Nostrano marinato alla Scnapc con
Spinaci allaCremae Fatatc alla 5a|via
Wild Yellow Spring (Chicken marinated and roasted with

SPinach Cream and Sagc‘s Fotato

All prices are subject to 10% services charge



| e nostre Fizzc
V  Piza Marghcrita
Mozzarella, Basil and T omato Sauce

V  Pizza Bianca con Mozzarella di Bufala, Porcini e Rucola
Buffalo Mozzarella, Porcini Mushrooms and Rocket Salad

V  Pizza alle Verdure Gﬁghatc
Mixed Grilled \/cgctablcs

Pizza con Tonno e Cipo"a
T una and Onions

Pizza alla Caprese con Prosciutto di Parma
FParma [Ham, Eugab Mozzarella and Cherr3 T omatoes

Fizza +Stagioni
Cooked [lam, Mushrooms, Artichokes and Olives

Pizza alla Diavola
SPfCH Salami

Pizza con Salsiccia e Fungl'\i
Fork Sausage and Mushrooms

V chctarian

All prices are subject to 10% services charge



| nostri Dolci / Desserts

Il T ortino caldo di Cioccolata, bananc e Castagnc con Mangia & bcvi
al | atte di Mandorla e Kumquat (12 min di cottura)

Chocolate, Banana and (Chestnuts warm Fuc{ding with

Almond Milk and Kumqua’c (12 min Preparation)

| a Frutta gratinata al Profumo di Vanig]ia con

Sorbetto di SPumantc e CamPari
(Gratinated [ruits in scented Vanilla with Prosecco & CamPari Sherbet

I Tiramisw’ al bicchiere con Cioccolato di Riso Soffiato e [Frutti di Bosco
Creamy Tiramisu® with Chocolate Rice Crispi’s and Wild Berries

La Fanna Cotta al Fcpc di 5ic|'1uan con (Granita di Mandarino e
Croccante di Grue®

Sichuan FePPcr Panna Cotta with Mandarin Granite® and
Crunc}13 Cocoa Peans

LLa Cremafredda al | imone con Cioccolato e [Frutti di bosco
Cold | emon Cream with Chocolate and \Wild Berries

Il Scmifrcclclo al Cocco con Mango e Frutto della Passione
Coconut Parfait with Mango and Passion [Fruit

M Cremino di Cioccolato e Cardamono con Sorbetto di (Guava e
tuille all* Arancia
Chocolate and Cardamom soft mousse with Guava Sherbet & Orange tuille

La Spuma allo Yogur't con Gelatina di Caffe* Amaro,

Biscotto alla Cannella e Menta Cristallizzata
Yogur‘t Foam with Jell}j Bitter Coffee , Cinnamon Biscuit and Crisp3 Mint

Sherbets / |ce Creams

Avrancia Orangc
Guava (Guava

Limonc Lemon

Mela Verde Green APPIe
Cioccolato Chocolate

Fior di atte Milk

Prosecco & Campari Prosecco & Campari

Choose Your Own [Flavour@

1 Scoop
i Portion

All prices are subject to 10% services charge



