AntiPasti

Mozzarc”a a"a CaPI"CSC

Buffalo mozzarella with vine~ripenecl tomatoes and fresh basil

Carciomci alla giucica

Farm~babg artichokes sautéed in extra virgin olive oil and gar]ic

Timba”o di melanzane alla Parmigiana senvito su vellutata di Primo fiore

Eggplant “Parmigiana” stg]c served with Primoﬁore cheese sauce

Coc]c di gambcro marinate con aceto balsamico di modena

Sl—lrimps, tomatoes and red onions infused in balsamic vinegar served with bell peppers salad

CarPaccio di manzo con rucola, tartufo nero e Parmigiano

BCC]C carpaccio Wlt}’l biack trwciqc PUTCC, rocket !caves and ICTCS}’I Parmcsan

Frosciutto di Farma e melone

Farma f”lam with melon

agliata di tonno alle erbe con crema di limone e broccoli aromatizzati alla vaniglia
Tagliata di tonno alle erb dil broccoli aromatizzati alla vanig]

Slicecl tuna in herbs crust served with cream of lemon and vanilla flavored broccoli

lnsalata di mare con arancia candita, rucola e sedano

SCaFood salad with candied orange, rocket leaves and celery

T errina di mccgato grasso con composta di mele e noci tostate

(Goose liver terrine served with aPP]e compote and toasted walnuts

]nsalata di barbabictola, scamorza affumicata e misticanza con biscotto croccante

Beetroot, smoked mozzarella and mesclun greens salad with crackers

FaPPa al Pomocloro con baSI]lCO FFCSCO

Typical “Tuscany” style tomato and bread soup served with fresh basil

Minestrone

Classic [talian mixed vegetab]e soup

A” Priccs are subject to 10% service charge‘



| e Pizzc della casa

Marghcrita

Toma’co Sauce, mozzare”a ChCCSC and oregano

CI"UdO c rucola

Farma l’xam, fresh rocket icavcs, mozzarella and tomato sauce

Anch.ja, carciofie ciPo"c rosse

SPicg «(Calabria” sausage, artichokes and red onion and tomato sauce

SPinaci, olive e Formaggio al tartufo

SPinacl—l, black olives, truffle cheese and mozzarella

Calzonc con Prosciutto, Fungl'n' e ricotta

Baked Pizza stuffed with cooked l—lam, mushrooms and ricotta
Primi Piatti
Kavio]i di sPinaci riPicni alla ricotta serviti con salsa ai Funghi e rosmarino

SPinach ravioli filled with ricotta cheese served with mushrooms and rosemary sauce

Strozzaprcti con radicchio brasato, burrata e Pomoclorini cilicgia

[Jome made strozzapreti with braised radicchio, burrata cheese and cherry tomatoes

Risotto (Carnaroli con salsiccia mantecato al Castel magno

Camaro!i risotto with stewed fresh Pork sausage and Castelmagno cheese

FaPParclc"c al sugo d’agnc”o con Pccorino e Foglic di menta

Home made Pappardellc with lamb ragout, Pecorino cheese and fresh mint

Ginocchetti di patate con calamari, olive e Pomocloro fresco

[lome made potato gnoccl—li served with sautéed calamari, black olives and fresh tomato

Tagliatc"c al ragu di capesante in salsa di zucca e timo

Home made ’cag!iate”e with sca”ops and vegetables served with Pumpkin sauce and thyme

Spaghctti alle vongolc
Spaghe’cti with fresh clams, gar]ic and extra virgin olive ol

Casoncc"i alla Bcrgamasca e tartufo nero

Fresh pasta Pockets filled with meat ragout in sage, butter, bacon and black truffle

A” Priccs are subject to 10% service charge‘



Pesci

Salmone alla griglia con patate cilindro e finocchio brasato

Gri”ed salmon fillet with sautéed potatoes and braised fennel

Fi]ctto di branzino con salsa di acciughc e limone servito con asParagi verdi saltati

Fan fried sea bass with anchovies and lemon sauce served with sautéed green asparagus

Mcrluzzo al forno con zucchine al fiocchio e coulis di peperone rosso

Bai(ecl cod fish with fennel flavored pan fried zucchini and red bell pepper sauce

Mcclaglioni di pesce sPacla alla griglia con sPinaci, caPPcri e Pomoclori albolio

Girilled sword fish medallion served with sautéed spinach, capers and sun dried tomato

Carni

Fctto di Po”o al forno con {:unghi trif:olati, castagne e salsa alla salvia

Baked chicken breast with sautéed mushrooms, chestnuts and sage sauce

Carrc c]’agnc"o con purea di patate, salsa all’anice e indivia brasata

Roasted rack of lamb served with potato puree, anise sauce and braised endives

Tagliata di manzo alla griglia con Fagioli borlotti e sformatino di Parmigiano
Sliced gri”cd beef stripioin served with borlotti beans and parmesan cheese timbale

Costoletta alla Milanese con rucola e Pomoclori T arantini

\/eal cutlet “Mi]anese” s’cyle served with rocket leaves and cherrg tomatoes

Noclino di vitello al forno con salsa alla senape in grani con Patatc e verdure grigliatc

Roast veal choP with mustard sauce served with potatoes and gri”ec{ vegetables

A” Priccs are subject to 10% service charge‘



